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/\PéﬁﬁF

[T inschoner ApcritiF stimmt [hre (Gaste Positiv und tiberbriickt a“ﬁ’a’”ige Wartezeiten auf
noch nicht eingetrogene (Laste. Nebst einem kreativen Angebo’c an Ge’crén‘cen und
kleinen Tﬂéppchen kann die Umgcbung zu einer guten A’cmospl’lére beitragen. Pei
schénem Wetter servieren wir ]hren Apériti{:gcrnc in unserem wunderschénen Garten~
restaurant oder auf der Wiese unter uraltem Baumbestancl vor dem Runc”aau‘ E_in Glas
Champagner oder Weisswein verleiht Jhrem Pcrsénlichen Anlass von Amcang an einen
schénen Einsticg und versetzt |hre (Gaste in erwartungsvo“e Stimmung. (Gerne beraten
wir Sie auch bei der Auswalﬁl der Passenden Weine - oder nennen Sie uns ”*nr Budget,
welches Sie gerne auslegen m&chten und wir arrangjeren fiir Sie in diesem Betrag ein
FauschaLAngebo’c. Apéro~Cat6ring bieten wir auch auf der nahe gelegenen KurzgohC~
anlage FUrJedermaxwxw ,,Fi’cch & Fut’c“ an.

Snacks und Héppchcn pro Stiick

Canapées: Toastbrotsclﬁeiben belegt mit:

Sa]ami, Schinkenj [ i-T atar, Spargcl, Cantadou Fr. 5.00
Bijndnenqeisch, Kinds - atar, Roastbeeﬂ Rauch]achs Fr. 7.00

Melonenspiesschen mit San Daniele Ko}wschinken Fr. 350
Frischkiase-Mousse auf FumPernickel}jrot Fr. 250
Mixwi~f:r[jhlingsro”e mit sweetfysourSauce zum DiPPen Fr. 250
Gebackeﬂe Crevet’censchwénze mit sweet Chi]isauce Fr. 350
Schinkengipfeli, Minipizze, Mini-Chas- und Spinatchiiechli Fr. 2.00
Bruschetta italienische Art mit Mozzarella und Pasilikum Fr. 350
BCC]C Meet Ba”s an Pii(an’cer Toma’censauce Fr‘ 5.00
Satéspiess]i von Foule’c~ oder Kindﬂeisch (ca. 10cm) Fr. 450

pro Fers.
Cruditée — Rohes (Gemiise zum Dippen mit verschiedenen Saucen Fr. 4.00
(Gestochener Parmesan und Oliven Fr. 4.00

Chips ~ Nissli - Salzgebéck Fr. 3.00

pro 100 ar

Hausgemachtes B]étterteiggebéck: Kijmme], Sesam, nature Fr. 10.00
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APéro ~ VorscHégc fiir Sic zusammcngcstc”t gﬁ]tig abio Fcrsoncn

Variante i Hitel il pro Ferson

]talienische Bruschet’ce mit | omaten

Gestochener Farmesan und schwarze Oliven

\ariante 2 ITr. 9.50 pro Ferson

Frischkése~]\/\ousse auf Fumpemickelbrot
Melonenspiesscl’]en mit San Daniele Rohscl‘ﬁnken
Mini~f:rijhlingsronc mit sweet & sour Sauce zum Dippen

\Variante 3 Fr. 13.00 pro Ferson

SCEinkengipmce]i, Mini-(Chass- und Spinatclﬂiicchii

Cruclitée - Rohes (Gemiise zum DiPPen mit verschiedenen Saucen
Tatarbrétli geviertelt

APéro Riche  Fr 2350 pro Ferson

Gestochener Farmesan und Oliven, Lacl’msbrétli gevier’celt
Melonenspiesscl’]en mit San Daniele Rohscl‘ﬁnken
[talienische Pruschetta mit PBasilikum und Mozzarella
Gebackene Crevettenschw’énze mit sweet Chi]isauce

Wcinbcratung

(Gerne beraten wir Sie bei der AuswaH der Passcn&cn Weine. |n unserem Ke”cr lagem
verschiedene Frovenienzen, die von [hnen entdeckt werden mschten. Auch Bankettweine

FUrjecles Buclget und aus verschiedenen fﬂerkun&slén&em sind vorhanden.
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Salatc und kalte VorsPciscn

Kleiner Menusalat bunt gemisclﬁt

Markhcrische griine Blattsalate mit Kernen

[Tarbenfrohes gemiscl‘xtes Salatbouquet

K abissalat mit gebratenen Speckwijmceli

N[jsslisalat “Mimosa” mit gehacktem i

Saisonsalat mit gebratencn Pouletstreifen

Saisonsalat mit Rauchlachsstreifen

Saisonsalat mit sautierten Riesencrevetten

Rucola~5a]a’c mit gebratenen Kalbsmilken oder Kaninchenrﬂckemcilet
(eriauchtes [Torellenfilet, Meerrettichschaum, | oast und Putter
Crevettencocktai] an rassiger Cocktailsauce, T oast und Bu’cter
Geréuchter Norwegischer Kauchlaclﬂs, Toast und Butter
Biindner Rauchfleischteller mit T oast und Putter
Seranoschinken auf Melonenfacher

Rinds~CarPaccio mit Festo marmoriert auf Rucco!asa]at

Duett von Laclﬁs~ und Kind5~Tatar auf Gartensalaten, Toas’c und But’cer

(Gemischtes italienisches Antipasto auf Flat’cen zum SClbemehmen

Fr
Fr
Fr
Fr
r
Fr
Fr

Fr
Fr
Fr
Fr
Fr

Fr
Fr
Fr.
Fr

6.50
7.50
8.80
7.80
9.50
10.50
11.50
15.50
15.50
1%.50
14.50
15.50

. 11.50

12.50
14.50
19.50
24.50

SUPPCH uncl warme VOI'SPCISCI’\

Crémesuppeje nach Saison

Rindswboui”on Koga!e

Tomatencrémcsijppchcn mit (ain ParFumier’c

Petersiliencreme mit Rahmtup]cer

Cjeﬂ[jgelessenz mit Filzravioli und buntem (Gemiise
Ricotta-Ravioli an Salbeibutter

Weissweinrisotto mit sautierten Steinpi]zcn

Fikante Knoblauch~6amelen mit Olivenbruschetta
Fochiertes Lach&Ragoﬁt auf Bausgemacl‘xten breiten Nucle]n
Loup de mergebraten auf Wok-(Gemiise, Reistimbalé

Fr
r
Fr
Fr
Fr
r.
r.
Fr
Fr.
Fr

Gebratene Géﬂseleber an Amarenakirschensauce auf Se”erie~Kar’cogels’cockFr
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7.00
7.80
8.50
8.50
10.50
14.50
15.50
18.50
18.50
2%.50
. 25.50
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Hauptgerichtc

Gebratene Lachs’crancf‘xe auf Blattspinat, Salzkartogelnj Sauce Ho“an&aise I:r. 58.50
/ anderfilet an Limonenbutter auf Trockenreis, Asiagemﬂse Ir. 28.50
Focl‘niertes Steinbu’chcilet auf Lauclﬁbeet an Weissweinschaum, Salzkartogeln r. 39.50

Kiesencrevetten mit Kréutem serviert auf buntem (Gemiisereis Fr. 39.50
Foulet~5’croganog an rassiger Faprikaralﬂmsauce, serviert im Reisring Fr.3550
/ arte Fou]et}jrus’c mit Kréuterﬁj”ung auf SaFramRisotto Ir. 37.50
Fer]huhnbrﬂstchen an Morchelrahmsauce, hausgemachte breite Nudeln Fr. 59.50

Aargauer Praten gmcij”t mit Dc’jrrzwctschgen, Kar’coge]gratinj Rﬁebligcmijse Ir. 37.50
SC}*Aweinscarréebra’cen mit Kréuterpﬂ”ung, SaisongemUse,Rosmarinkartogeln Fr.38.50
SCHWCinsmci]et im Blétter’ccig an kré?tigem Baroloju@ Kartoﬂcelstock, (Ciemiise [r.42.50

Ka]bsgeschne’czel’ces /iircher Art mit Filzrahmsauce und Butterrés’ci Fr.38.50
Kalbshaxen “Cremolata” (Osso Bucco) an Merlotsaucc, Tessiner Folen’ca Fr. 3%9.50
Ka]b&f)icca’ca auf hausgemach’cen Spaghettini an rassiger ] omatensauce Fr.29.50

Ta]celspitz mit Boui”ongem’dse, Meerrettichschaum, Rosmarinkar’coﬁceln Fr.34.50
Hausgemachter r"lacicbraten, Kartogels’cock, Saisongemijse Fr‘ 34.50
Rindsschmorbraten “T essiner Art” an Mcrlotsaucc, Folentaj Broccoli Fr.36.50
Rincls~5trogano1c1c an Faprikarahmsaucc, serviert im Reisring Fr.38.50

Am Stijck gebratenes Koas’cbee)c, Kroketten, Blat’cspinat, Sauce Béarnaise Fr‘ 42.50

Lammkotelette am Stijck gebraten an Kréuteljus, Fommes Dauphines, Spinatf:r. 36.50
Lammr[jclcemci]et rosa gebraten, Kar‘cogelgratin, thnenbu’nc{eli mit Speck Fr.38.50

\/cgctaricr‘s -~ Ecke

/itronen-Ravioli mit Ricot’ca~f:ij”ung an beksmmlicher Rahmsauce Fr. 28.50
Hausgemachte breite Nudeln mit sautierten Filzen an leichter Kahmsauce Fr. 28.50
/ucchini-Ficcata auf hausgemachten Tomatenspaghetti Fr. 2950
ChampagnePRisotto mit Steinpilzen, abgeschmeckt mit Farmesan Fr. 29.50
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Gourmct ~ Gcnuss

]m OFen gebra’cenes K albsfilet (Faux Fi]et) in Medaillons geschnitten mit
reic}wl‘xa]tiger (Gemiiseauswahl, hausgemaclﬁte SPétzli, Morchelrahmsauce Ir. 47.50

Klassisches Kindsmet im Teig “]:ilet \/Ve”ington”, geﬁj”t mit frischer
Kréutemcarc;e und Cl‘xampignonsj hausgcmachte breite Nudeln Ir. 47.50

(Chateau - Priand mit reicl‘xhaltigcr (Gemiiseauswahl, Sauce Béarnaise, Ir. 54.00
Beilagen und Gars’cwce gemass ”*nren Wijnscher\, 2. SCrvices

“| es trois Filcts” - Ka]bs~, Rind~ und Sc:hweinsFilet&Méclai”ons mit r. 55.00
Morchelrahmsauce, (Caf¢ de Faris, (Calvadossauce

Kartoxclcelkrokettenj I‘xausgemad'lte Nudelnj buntes GCmijsebouquet

1. Service: Kalbs-und Rindsfilet - 2. Service Schweinsfilet

Tatarcnhut - Gri” — Vcrgnijgcn ab 2 Fcrsoncn o LA ikttt

T atarenhut — [~ ssen, ein kostlicher (Genuss! Jeder T eilnehmer l’léngt Stiick um Stiick
seines Gri”gutes an eines der [Jskchen und lasst es nach seinem Gu’ccl[jni(en garen.
Nach cal1obis i 5 Minuten ist auch die Boui”on in der rﬂutkrempe fir den Genuss be-
reit und das (Gemiise knackiggegar’c. Die [Fleischstiickchen konnen auch zusammen mit
dem Gemijse inder Hutkrempe gargcmacht werden.

F]eischsor’cen: Ka”a, 5cl’1wein, Rind, T ruten- und Fou]etbrus’c, | _amm, Riesencrevetten
Beilagen: Nach Wahl: Fommes [rites, Trockenreis, Krokettenj Nudeln

Beg]eiter: T omaten, Gurken, Maiskslbchen, Silberzwiebeln, Mixed Picuesj Ananas
Saucen: Currg, (Cocktail, Knoblauch und T artaresauce

Tischgri” “Feuer & [Tlamme? das fcurigc E_rlcbnis im [Treundeskreis
Sie gri”ieren [hren [leisch: oder Gemijsespiess auf offener [Tlamme direkt am [ isch!

Hawaii: Fouletﬂeisch mit Ananasst[jckeﬂ Fr. 3350
Diavolo: Rinclﬂeisch mit frischen /wiebeln und Feperonis’cijcken Fr. 38.00
Blue Lagoon: Meerfisch & Riesencrevetten Fr. 39.50

Beilagen: PBaked Potatoe mit Sour (reamsauce
DiP’s: Sweet & Sour, Curr3~ und Barbequesauce
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Menus fiir Hie arrangiert

Mcnu 1 Fr. 5% .—

Marktfrische Blattsalate mit gerosteten K ernen

FOR

Aargauer Bra’cen geﬁj”t mit Dc’jrrzwetschgen, Kartogelgratin, K[jebligem[jse
TOXR

Hausgemachtes Caramclc}wc’jpﬂi mit Rahm

Menu 2 Fr. | 574

Saisonsalat mit gebratenen Zwiebelringen

TOXR

Fer]huhnbrﬂstchen an Morclﬂelral‘wmsaucq l‘wausgcmacl‘xte breite Nudeln
TR

K roka n’c~f>a rfait mit Amaretto-/ a baione

Menu 3 il

Bunt gemischtes Salatbouquet
FOR
Schweinsfilet im Blétter’ceig an kré]ctigem Barolojus, K artoffelstock, kleines (Gemiise

LOXR
(aramelisierte Birne mit \/ani”eglacé und Schlagrahm

Menu 4 Tttt

Niisslisalat JMimosa“ mit gehacktem i

FOR
Bouillon mit hausgemachten Fladli
LOXR

Kalbshaxen ,,Cremolata“ (Osso bucco) an Mer]otsauce, Tessiner Folenta

FOR
Fanna Cotta auf rﬂimbeerspiegel mit Fr[jclﬁten garniert
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Menu 5 Tiitiallf ettt

Saisonsalat mit sautierten lauwarmen [ilzen

TOR

Tomatencrémcsijppchcn mit (3in Pargumiert

TR

Saftiger K ronenbraten vom Saili an Braterjus, Rosmarinkartoffeln, Broccoligemﬂse
TOR

FarFaTt Glacé GrancLMarnier

Menu 6 Wil et

Saisonsalat mit gebratenen Riesencrevetten

TR

Zitronengrass{aﬂPpchen mit Ka}wmtupper

TR

Ka]bsr[jcken inder Kréuterkruste frisch vom O]Cen, Weissweinrisotto, Gcmﬂscbouquet
TOXR

Schokoladensouﬂqé von der \/alrlwona Schokolac{e mit weichem K ern und Rahmglacé

Mcnu I }:r. 84.—

Geréuchtes Fore”emcilet mit Meerrettichschaum, T oast und But’cer

FOR

Geﬂijgelessenz mit Filzravioli und buntem (Gemiise

LOXR

Am Stiick gebratenes Roastbeef, Sauce Péarnaise, K roketten, B]attspinat
FOR

Kleiner Késete”er von Rol]C Beeler’s gePHegten Dessertkésen, Bimenbrot
LOXR

Frischer Fruchtsalat mit \/ani”eg]acé

MC”U H l:r. 95~

(Gemischtes italienisches AntiPasto auf Platten zum Selbernehmen (ab 20 Personen)
FOR
Rico’cta~Kavioli an Salbeibutter

TOR

| es trois [Tilets® — K albs- Rinds- und Schweinsfilets-Meédaillons (2 Services)
Kroketten, Weitwein-Risotto, saisonales Gemﬂsebouquet

Morche]rahmsauce, Hausgemachte Kréuterbut’cer, Calvaclosrahmsauce
TOR

SOrbet au Champagne oder Woclka
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WandcrgruPPcn - Menus

Menu 10 e Bl |/ ohne | [Dessert | Fr (2904

Saisonsalat oder Tagessuppe

FOR

Schwein&ﬁccata ,,Milanese“ auf Tomatenspaghetti
TOXR

Kleiner Aplcelstruclel mit Vanillesauce

Menu 11 el B2l 7| shine IDessert | [T 2/4.L

Menusa]at oderTagessupPe

FTOMR

Zweier]ei G’Hacket’s mit Hémli oder rﬂacktétschlimit Kartogelstock
TOXR

Rahmg]acé mit Schokosplitter (\/ienmet’ca)

Menu 12 e 33nd | /] ohhe [Dessedt| (T 270t

Menusa]at oder Tagessuppe

FOR

Foulet - Stroganmc]C an leichter Faprikarahmsauce, (emiisereis
FOR

Hausgemachtes Caramclc}wc’jpﬂi mit Rahm

Menu 13 ITr 34kt /1 ohne IDessert | [Tr 2941
Saisonales Salatljoucluet

LOXR

Rahmschnitzeli mit hausgemachten breiten Nudeln

FOR

Kleiner APFelstrudeI mit \/ani”eglacé

Menu 14 it Bl | Al ohne Dessert | [ 29050

Boui”on mit Gem[jsejuliennes oderTagessuPPe

LOXR

Bunter [Fitnes- | eller mit viel Salat und Pouletbriistli oder Panierten Schweinsschnitzeli
FOR

Mini~CouPe Danemark
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Dcsserts

Aplcelstrucle] mit Vanillesauce- oder (Glacé

Ananas-Schiffchen mit Schlagrahm

Caramelchépﬂi hausgcmacht mit ScHagra}ﬂm

[Trischen ruchtsalat mit Vanilleglace

Girosi's ,Pronnti (reme® mit Rahmtupxccr

[Hot Berrie’s — heike Peeren mit lﬂausgemachter Sauerrahmglacé
K aiserschmarrn mit Zwetsclﬂgenkompott und Schlagrahm

K rokant-Farfait mit Amaretto-/ abaione

Marinierte Zwetschgen auf Zimtg]acé

Ocpgelchijech]i mit /imtzucker und \/ani“esauce

Original Meringues aus dem [~ mmental mit Schlagrahm und (Glace
Fanna Cotta auf [limbeerspiegel garniert mit Saisonfriichten
Parfait-(Glacé (Grand-Marnier

Schokoladensouﬁqé von der \/alrhona~5clﬂokolac{e mit weichem K ern
/itronen-Sorbet mit \Wodka oder Champagner

SPicg ~Jece-Cream hausgcmacht und trcndig pro Kugel
Brombeer — Chili

Mango~Cu ry

Ananas-Dlue Caracao

Prosecco-| itshi

Lust auf Rol{: Bcclcr’s gcpﬂcgtc Késcauswalﬁl’?
Wir fithren ein um]cangreiches Sortiment zum Se”i)erw’éh]en vom Wagen

Saisonale Dessertvariationen

Offerieren wir Jhnen gerne in dergcgebenen Jahreszcitl

Badstrasse 52, CH-5116 Schinznach-Bad

r. 8.50
Ir. 950
r. 750
r.10.50
I'r. 8.80
]:r. 9.50
]:r. 9.50
Fr. 9.50
r.10.50
r.10.50
]:r. 9.50
Fr.10.50
'r. 950
Froi1.50
Fro11.50
Fr. %90

n. Au]cw.
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TiPPs und Gastgebcr~ [inweise

Mcnuvorschlége

(nsere Bankettmenus gelten ab 10 FPersonen. Die einzelnen Komponen’cen von
\/orspeisen bis Desserts sind frei wihl- oder austauschbar. Wir bitten Sie aus unseren
\/orsclﬁlégen ein Einheitsmenu zusammenzustellen. Kinder kénnen vor Or’c aus der
Kinderkarte auswzhlen. (serne stellen wir H‘men weitere Menus nach ”*nren Persénlichen

Wijnsdﬁenje nach AnlaB oder saisonalen Angeboten zusammen.
Mcnubcsprccl'lung

Wir danken H'men, wenn Sic den Besprecl‘)ungstermin telefonisch mit uns vereinbaren,
damit wir die notwendige /it fiireine oPtimale Beratung fiir Sie reservieren kdnnen.

Mcnukarten

Wir drucken |hre Persénlicl'we Menukarte mit dem von |hnen gewijnscl‘xten Titel kostenlos.

Tiscl'lordnung / Sasli-Reservation

Wir beraten Sie gerne iiber die oPtimale Lésung fur ]hren AnlaB‘ | eiderist es uns nicht

mc’jglicl'l, Sonntagmittag das Sééli unter 40 Fersonen zur Einzelbcnutzung vergebcn zu
konnen. Wir bitten Sie hierfiir um \/ersténdnis‘

T eilnehmerzahl

Wir sind darauf vorbereitet, in Ausnahmefillen bis zu 10% mehr (Gaste zu verpﬂegen unter
\/errechnung der effektiven AnzaH‘ Fiir bereits reservierte und nicht gekommene (Lsste

sind wir leiclergezwungenj 50% vom Menupreis n Recl'mung zu stellen.

Dekoration - Blumcnschmuck

(Gerne organisieren wir fiir Sie individuellen Blumenschmuck oder~Arrangements. Die

Freise verrechnen wir nach chwand

Stulﬁlhusscn
Darf es noch festlicher sein? ( Jnsere Stuhlhussen verschénemjec{cn Anlap! [Tiir einen
Amcpreis von | r. 10— pro Ferson verwandeln wir ”*lren geclecicten Tisch ineine Festtalcel.
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(Geschlossene (Gesellschaft /Vcrléngcrung

Geschlossene (Gesellschaften - auch mit \/erléngerung sind ab einer Gés’ceanzalﬂl
von 55 Fersonen mc’jglich. Der Naclﬁt{/lnkos‘ccnzuschlag pro Mitarbeiter und Stunde
betrég’c Fr‘ 50~

chlﬁnungsstc”ung / Kreditkarten
Wir bitten Sie, uns fir die Rcchnungsstc“ung die genaue MWST - konforme Adresse

zu hinterlassen. K reditkarten kdnnen wir leider bei Banketten nicht mehr annehmen.

Fa rkplétzc

Befinden sich gleich gegenijber. Von Montag bis SOnntag erhalten Sie bei der Parkuhr
ein DOPPelticket, das weiBe ]egen Sie bitte gut sichtbarin ”*nren Wagen,jenes mit dem

roten Qperstricl') geben Sie unseren Serviccmitarbcitem ,wir erstatten |hnen die

Farkgeb[jhren zuriick. Ab i 8.00 (/H*nr ist das Farkieren gratis.

Angal‘lrt

Fer Auto erreichen Sie uns ganz einfach iiber die | andstrasse zwischen Brugg und

Aarau. Ab Autobalﬁn von /iirich Kichtung birnLuP\Cig odervon Bern Auspahrt
Funzenschwil Richtung Wi!degg. Bitte beniitzen Sie ins Kurgebiet Bad Schinznach die
[~ infahrt Nord (nicht iiber Ba}mhog.

Fer Bahn: Schinznach-PBad vemcijgt iiber einen eigenen PBahnhof und liegt schr
verkehrsg[jns’cig und ist ab Pahnhof Aarau innert 15 Minuten und ab Brugg innert
5 Minuten erreicht.

/u T uB sind es ab Bahnhof Schinznach Bad bis zu uns nur wenige (Gehminuten.

FerVelo finden Sie uns Problemlos cntlang des Aareufers in unmittelbarer Nzhe des
C]olﬁ:)latzes Schinznad‘wﬁad Die Umgebung bietet \/e]ofans traumhafte Wege der
Aare ent]ang oderins nahe gelegene 5cheni<enberger’cal.

Newsletter / Aktivitaten

Fro Jahrﬁjhren wir verschiedene Themenwoclﬂen mit entsprechenc{er Dekoration durch
oder wir bieten ”‘men an schonen SOmmerabenc{en Live~Musii< und unterschiedliche

" vents an. Mochten Siejcweils dariiber informiert werden, senden Sie uns eine Maill
wir tragen Sie inunserem Newslettertool ein und orientieren Sie ins‘djmctig gerne iiber

unsere Aktivitéten, saisonale kulinarische Angebote etc. — (ca. 4 bis 5 mal pro Jahr}.
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[ochzeits — Apéro im (Griinen

]m Sommer bietet unser (harten und die Farkanlage vor dem Runc”aau die

Perpektc Kulisse fiir ”‘nren schonsten Tag

[Linzel - Buffets als Menukomponcntc

Bugcts ab 1o Fcrsoncn

Brunchbuget
Késebuget
Dcsscrtbuget

Bugcts ab 20 Fcrsoncn

Salatbuget
[talienisches Antipasti

Bu#cts ab 30 Fcrsoncn

Pauernbuffet
Sommernachtsbuget
Barbeque mit Carill
Herbstbuffet mit \Wild
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